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 «Вимоги щодо розробки, впровадження систем менеджменту безпечності харчових продуктів (HACCP,ISO 22000) на харчових підприємствах та закладах громадського харчування, підтримання їх дієвості та здійснення внутрішнього аудиту на відповідність ISO 19011»   

Програма семінару
	
	21 квітня 2021 р.

	10:00-12.00
	Блок1.

      Система HACCP та її застосування на всіх етапах виробництва та реалізації продукції
      Державний контроль за дотриманням вимог діючого законодавства стосовно впровадження систем НАССР
      Етапи розробки та відмінності систем НАССР залежно від сфери діяльності підприємства
      Що пропонує виробникам нова версія стандарту ISO 22000:2018



	12.00-14.00
	Блок2.
      Планування системи управління безпечністю харчових продуктів згідно з ISO 22000:2018
      Критерії ISO 22000:2018 стосовно діяльності підприємства на стадіях виробництва та реалізації харчової продукції
      Моніторинг, вимірювання, аналізування, оцінювання та поліпшення системи НАССР згідно з ISO 22000:2018 


	
	22 квітня 2021р.

	10:00-11.00
	Блок3.

      Ідентифікація та оцінювання небезпечних чинників. ОPRP чи НАССР plan?
      Документування та підтримання системи НАССР.
      Валідація та верифікація. Законодавчі і нормативні вимоги



	
	

	11.00-14.00
	Блок4.

      Аудити систем менеджменту безпечності харчових продуктів з дотриманням критеріїв ISO 19011:2018.
      Знання та навички принципів, процедур та методів аудиту
Проведення підсумкового  тесту та  обговорення результатів


	
	





